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Líska podporuje svými programy regionální výrobce, řemeslníky, hospodáře a farmáře 
Podpora udržitelné místní ekonomiky, vycházející z přírodního a kulturního dědictví regionu, tradičních technologií a řemesel 
i dovedností místních obyvatel je součástí téměř všech lískových programů a projektů už od roku 2007. Zaměstnávání zdejších lidí, 
využívání místních surovin a zdrojů, prodej v místě či v regionu a minimalizace negativního dopadu na životní prostředí jsou pro 
udržitelný rozvoj regionu klíčové.

ve Zlínském kraji

Akce do DIÁŘE:

V roce 2013 jsme s partnerskými organizacemi a s podporou Zlínského kraje připravili 
projekt „Poctivě vyrobené – podpora udržitelné místní ekonomiky ve Zlínském 
kraji“. Projekt byl podpořen ve 4. výzvě Blokového grantu (Nadace Partnerství). 
Aktivity projektu se staly základem celoroční osvětové kampaně Poctivě vyrobené. 
Důležitou součástí je spolupráce, setkávání a vzájemné sdílení zkušeností 
a informací organizací, které se podporou místních výrobců a zemědělců zabývají.

Pro veřejnost a školy připravujeme osvětové akce a programy. Oblíbené jsou 
exkurze na farmy a k výrobcům i dny otevřených dveří, například na Ekofarmě 
Agrofyto v Lidečku, na farmě Javorník ve Štítné či v Ekosadech Komňa.  

S výrobci a řemeslníky se můžete seznámit na 
Dni Zlínského kraje, Krajské konferenci o EVVO, 
na jarmarcích, slavnostech a festivalech. Velké 
oblibě se těší exkurze dětí „Jedeme na farmu“, 
výukové programy „Odkud se bere jídlo“, „Můj 
den na farmě“ a „Z farmy na náš stůl, aneb 
zdravě – hravě o původu a zpracování potravin“, 
či projektový Školní farmářský den. 

Celých 8 let jsme vydávali noviny Poctivě 
vyrobené (14 čísel), které přinášely skutečné 
příběhy výrobců, řemeslníků a farmářů, 
inspiraci a příklady dobré praxe organizací, 
škol, muzeí i dalších organizací, které se tématu 
věnují. V roce 2024 jsme na noviny navázali 
samostatnou přílohou tradiční elektronické 
rozesílky Lísky.
Rádi zveřejníme i vaše příběhy a fotografie, 
pozvánky na zajímavé akce, trhy a jarmarky. 
Příspěvky můžete zasílat na adresu: infoev-
vo@seznam.cz, heslo: příloha PV

Aktuální informace najdete na facebookovém 
profilu Poctivě vyrobené.

V roce 2024 a 2025 realizujeme aktivity 
v rámci projektu Poctivě vyrobené 
– osvětová kampaň LÍSKY, projekt je 
spolufinancován Zlínským krajem.

Den řemesel v muzeu F. Skopalíkav Záhlinicích

Svatomartiský jarmark Horní Lideč

Žehnání svatomartinského vína v Uherském Hradišti

Valašský krajkářský a řemeslný trh

Jarmark S láskou k řemeslu, Vsetín
 

15. ročník Svatomartinského trhu ve Vizovicích
 

sobota
8. listopadu

pátek–sobota
14.–15. listopadu

sobota
15. listopadu

neděle
9. listopadu

úterý
11. listopadu
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	 Lískový web 
	 www.poctivevyrobene.cz 

Místní produkty, biopotraviny

Regionální značky v našem kraji

Výrobky z kraje
Kam ve Zlínském kraji pro regionální 
výrobky – váš rozcestník pro nákupy 
regionálních výrobků. Najdete zde přehled 
farmářů a výrobců ze Zlínského kraje 
seskupených podle jednotlivých kategorií 
(mléko, maso, vejce, pečivo, ovoce, 
zelenina, potravinové doplňky aj.), ale také 
seznam tradičních řemeslníků, držitelů 
regionálních značek. 
www.vyrobkyzkraje.cz 

Tržnice regionální ekologické 
produkce ekofarem a výrobců 
biopotravin Zlínského kraje 
a Hodonínska
Informační středisko pro rozvoj 
Moravských Kopanic, o.p.s. se sídlem ve 
Starém Hrozenkově,
www.iskopanice.cz

Regionální značky 
Každý region v České republice má svůj vlastní neopakovatelný charakter, daný přírodním 
bohatstvím, kulturou a staletými tradicemi jeho obyvatel. Také výrobky a produkty 
pocházející z určité oblasti nesou část tohoto charakteru – je do nich vložena práce 
tamních řemeslníků a zemědělců i část jejich duše. Návštěvníkům pak nabízí specifickou 
pohostinnost a neopakovatelné zážitky. 

Regionální značení je rozšířeným způsobem, jak propagovat místní výrobky, venkovské 
regiony a chráněná území a jak podporovat místní obyvatele. 

Koupíte-li si certifikovaný produkt s regionální značkou, máte záruku, že byl vyroben 
v našem regionu tradiční technologií s podílem ruční práce místních lidí, na jeho výrobu 
bylo využito místních surovin, výrobek je kvalitní a šetrný k životnímu prostředí. 

Ve Zlínském kraji existuje takových regionálních značek pět: Tradice Bílých Karpat, Tradiční 
výrobek Slovácka, Pravé valašské, Beskydy regionální produkt a Haná regionální produkt. 

www.regionalni-znacky.cz

	 Mapa českých biopotravin, 
	 https://kde.lovime.bio/

	 EKOFOOD 
	 Propojuje místní farmáře se zákazníky, kteří chtějí nakupovat 

kvalitní a čerstvé potraviny bez přidaných látek. 
 	 www.ekofood.cz 

	 Country Life
	 Česká rodinná firma, která vznikla v roce 1991.
	 www.countrylife.cz

	 Nakupte přímo od farmářů z pohodlí domova
	 SCUK.CZ

PRAVÉ VALAŠSKÉ znovu ožívá Regionální potravina
ZNAČKOU REGIONÁLNÍ POTRAVINA JSOU OCENĚNY TY 
NEJLEPŠÍ VÝROBKY Z KRAJE
Ministerstvo zemědělství uděluje značku 
Regionální potravina od roku 2010 
nejkvalitnějším zemědělským nebo 
potravinářským výrobkům, které zvítězí  
ve 13 krajských soutěžích. Projekt má za cíl 
podpořit domácí producenty lokálních potravin 
a motivovat zákazníky k jejich vyhledávání na 
pultech obchodů, na farmářských trzích či přímo u výrobců.

https://regionalnipotravina.gov.cz
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Nabídka od místních

Certifikovaný ekologický podnik  
Agrofyto spol. s r.o. 

s produkcí mléka a hovězího masa v BIO kvalitě
www.agrofyto.cz

FARMA TOMŠÍČKOVI

Neubuz 46, 763 15 • mail: tinatom@seznam.cz • +420 604 136 241
www.farmatomsickovi.cz

Moštárna Hostětín

Moštárnu uvedlo v roce 2000 do provozu občanské sdružení 
Tradice Bílých Karpat, aby přispělo k obnově tradičního 
ovocnářství i vytváření pracovních míst v příhraničním regionu. 
Nachází se v chráněné krajinné oblasti Bílé Karpaty.

https://mostarna.bio/o-nas 
Hostětínský mošt získal ocenění UDRŽITELNÝ ESHOP.

Cestou udržitelnosti, respektu k přírodě 
i lidem, ekologie a biopotravin se vydali již na 
počátku fungování Moštárny.

Splnili podmínky a od Heureka.cz obdrželi 
oficiálně tento titul,  
https://eshop.mostarna.bio/

Zerlina – rodinná farma z Valašska

V krásné krajině Valašska v dědince Hážovice funguje od roku 
2007 malé hospodářství, kde po pastvinách běhá stádečko 
koz hnědých krátkosrstých. Z jejich mléka vyrábí čerstvé sýry, 
gurmánské zrající sýry, nápoje, tvaroh nebo zmrzlinu, vše v BIO 
kvalitě. Nabízí i různé typy agroturistických aktivit pro jednotlivce, 
rodiny nebo i větší skupiny.
https://www.zerlina.cz/

Bečvanské sýry

https://becvanskesyry.cz

Tradice a řemesla na Valašsku, Vizovice

Velikonoce na zámku Vsetín, www.muzeumvalassko.cz 

Od fašanku do Velikonoc
https://skanzenrochus.cz/ 

Jarní jarmark
www.envicentrum.cz

Velikonoce na Valašsku
www.nmvp.cz/roznov

Gastrofestival Chutě Zlínského kraje
https://zlinskykraj.cz/

Máte výrobek nebo službu, kterou byste rádi nabídli k Adventu, Mikuláši a Vánocům?
Čas Adventu a Vánoc se blíží a my bychom opět rádi nabídli lidem tipy na vaše krásné a poctivé výrobky.
Stejně jako loni chystáme adventní a vánoční vydání naší Rozesílky Poctivě vyrobené, která si získává stále větší oblibu – s každým číslem 
přibývají čtenáři i odběratelé a také díky vašim příběhům se nám daří „probojovat“ se přes spamové filtry až k lidem.
https://www.liska-evvo.cz/rozesilka

Pošlete nám nabídky a tipy na výrobky, které chcete před 
Vánoci lidem nabídnout, info kde a jak je můžou získat.
Stačí opravdu jen pár vět a jedna hezká fotka – nic složitého.
Mohou to být i tipy a pozvánky na jarmarky, obchůdky a akce 
v regionu s adventní a vánoční tematikou – zde uvítáme pozvánku, 
plakátek, odkaz.

Prosíme, zašlete nejpozději do 7. listopadu, infoevvo@seznam.cz.

První rozesílka půjde 18. 11., druhá 1. 12.2025.
Těšíme se na společné šíření poctivých věcí do světa.

Iva Koutná

Dvůr u kříža Velké Karlovice

V obchůdku nabízí to nejlepší z Valašska a Slovenska. Sýry, 
domácí sirupy, domácí chléb, marmelády, frgály, čaje a spoustu 
originálních ručně vyráběných dárků. 

www.dvurukriza.cz/kontakt

http://www.farmatomsickovi.cz
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Zima se blíží – zásobte se poctivou úrodou z regionu!

Nemáte vlastní zahrádku, nebo jste letos nestihli vypěstovat dostatek 
zeleniny na zimu? Nevadí! Podzim je ideální doba, kdy si můžete doplnit 
zásoby přímo od místních pěstitelů a farem. V jejich nabídce najdete 
různorodé produkty, které se hodí na uskladnění či domácí zpracování – 
od čerstvé kořenové zeleniny, brambory, cibuli a česnek až po podzimní 
květiny. A samozřejmě nesmí chybět královna podzimu – zelí.
Zelí si můžete koupit celé, nakrouhané nebo rovnou hotové kysané, 
často i s regionálním oceněním kvality. K dostání je na farmářských 
trzích, v prodejnách ovoce a zeleniny, zahradnických centrech 
nebo v obchodech s místními potravinami. Na venkově se vyplatí 
sledovat i obecní rozhlas – právě tam bývají hlášeny termíny prodeje 
krouhaného zelí.

Pokud dáváte přednost nákupu „ze dvora“, vyrazte přímo k pěstitelům:

•	 Zahradnictví Kohout z Kvasic a Talašovo zahradnictví 
v Tlumačově nabízejí široký výběr podzimní zeleniny a krouhané 
zelí. Talašovo zahradnictví také vlastní kysané zelí (ocenění Regionální 
potravina a Perla Zlínska).

•	 Na Zlínsku si můžete doplnit zásoby krouhaného zelí u rodinné farmy 
Machů z Kostelce u Zlína.

•	 Zemědělský podnik Ostrožsko v Ostrožské Lhotě má podnikovou 
prodejnu a zajišťuje i krouhání zelí na místě.

•	 A pokud dáváte přednost hlávce zelí v biokvalitě, navštivte farmu 
Biozelenina Velehrad.

•	 Horňácká ekofarma, která se nachází kousek za hranicemi Zlínského 
kraje v Hrubé Vrbce, pak nabízí své kysané zelí ve sklenici nebo ze sudu.

Zásobte se poctivými potravinami z regionu a připravte se na zimu 
chutně a udržitelně! 

Víte o dalších farmách, které nabízejí krouhané zelí nebo máte zajímavý 
recept na kysané zelí, o který se chcete s námi podělit? Napište nám!

autor: Bára Duží

KONTAKTY
Talašovo zahradnictví, Tlumačov 
https://www.talasovozahradnictvi.cz/
Farma Machů, Kostelec u Zlína 
http://www.farma-machu.cz/produkty.html
Zahradnictví Kohout, Kvasice 
https://zahradnictvikohout.cz/aktualninabidka/
Ostrožsko, Ostrožská Lhota 
https://www.ostrozskoas.cz/kategorie-produktu/vlastni-produkce/
Biozelenina Velehrad 
https://www.biozelenina.eu/
Horňácká farma Hrubá Vrbka 
https://www.hornackafarma.cz

Wellness doma? No jasně!

Pytlíčky plné voňavé přírody z Bílých Karpat od naší 
oblíbené firmy KVĚTOMLUVA se o vaše blaho postarají 
dokonale.

Celý bavlněný pytlíček vložíte do teplé lázně. Pro maximální 
uvolnění účinných látek pytlíček při koupeli promačkávejte 
a přikládejte si jej na různé části těla. Podrobný návod 
a doporučení najdete přiložený v krabičce.

https://eshop.koldokol.cz/
vyhledavani/?string=květomluva
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Objevujeme regionální výrobce a jejich příběhy 

Mléčný karamel Danka

Seznamte se s naší malou firmou. Jak už to v životě chodí – člověk míní, 
život mění. Posledních 11 let (píše se rok 2016) jsem pracovala jako 
zootechnička na mléčné farmě a myslela jsem si, že bez kraviček, telátek /
těch čtyřnohých/ a jaloviček nedokážu existovat. Byla jsem šťastná, že má 
práce je zároveň i mým koníčkem. Situace mne však donutila rozloučit se 
s tímto – pro mne velmi smysluplným a naplňujícím zaměstnáním a přišla 
chvíle a hlavně otazník – co dál?

A protože se ráda „motám“ v kuchyni a stále vymýšlím něco nového, taky 
nás zajímá CO baštíme, mám vděčné strávníky a rádi mlsáme, můj muž si 
první úrodu jahod nedovedl představit bez kondenzovaného slazeného 
mléka, no a já- možná postižená profesionální deformací anebo spíše 
vědoma si rozdílu a skutečnosti, že není mléko jako mléko – začala jsem 
zkoušet vařit mléčný karamel.

A mléčný zdůrazňuji proto, že mléko pro jeho výrobu je kupované přímo 
na farmě, která samozřejmě splňuje veškeré veterinární a hygienické 
podmínky pro dodávku do mlékárny. Nebylo to „hop na krávu a je tele“, 
docela trvalo, než jsem od svých miláčků slyšela – to je fakt skvělé, ale 
dočkala jsem se, postupně chválili přátelé naší dcery, naši přátelé, časem 
jsme dávali karamel jako dárečky, pak už byl vyžadován a jak už to mnozí 
znají – okolí „nakoplo“, čas dozrál a my jdeme tzv. do toho.

Faktem je, že pouť po úřadech byla nesmírně zdlouhavá a náročná 
a chvílemi jsem měla pocit, že vyřizuji minimálně provoz atomové 
elektrárny a ne mini výrobnu karamelu /mini jen dočasně/. Trpělivost 
přináší růže, takže se podařilo. Jsme na to dva – bez houževnaté pomoci 
manžela bych to určitě nezvládla.

O karamelu si víc přečtete na jiné záložce, ale ráda bych se s vámi podělila 
ještě o svou nechuť kupovat tzv. prázdné potraviny, kterými nás zvláště 
velké markety zaplavují, nepochutnáme si na nich, neznáme jejich původ 
– i když si ho můžeme na cedulce přečíst, ale…, často se nám ovoce či 
zelenina pokazí během cesty z obchodů domů, občas nám zaručeně 
zdravá potravina s účinnou reklamou přivodí průjem či žaludeční 
nevolnost a pokud nelítáme po doktorech, jsme minimálně – vyřazeni 
z normálního denního provozu a místo radování se z daného dne, se 
těšíme, že zítra bude líp. Mnozí určitě ví, o čem mluvím, píši, přemýšlím.

Samozřejmě – veškeré naše dobroty jsou bez konzervantů a jakékoli 
chemie.

Dana Přistoupilová

KDE MŮŽETE MLÉČNÝ KARAMEL ZAKOUPIT:
Tonkovy frgály Horní Bečva
Farma ZPZ Valašská Bystřice
Kořenářství u cérek Rožnov p. R.
Levandulové bistro Olomouc
Odtadyma Vsetín
Dvůr u Kříža Velké Karlovice
Veselý Grunt Janová
Voňavý svět Vizovice
Grunt Vlkovi Uherské Hradiště

Kompletní seznam prodejen i s odkazy na ně najdete na  
www.mlecnykaramel.cz

Ve Valašských Kloboukách vznikl jedinečný 
prostor, kde si můžete nejen vyrobit 
vlastní klobouk, ale i přespat mezi příběhy 
slavných pokrývek hlavy

Historický dům bývalých koželužen ve Valašských 
Kloboukách znovu ožil. A právě tím, co je pro název města 
typické, klobouky. Manželé Martin a Amélie Janíkovi dům 
dvanáct let opravovali a v pátek 24. října jej slavnostně 
otevřeli veřejnosti. Většina návštěvníků dorazila stylově 
s pokrývkou hlavy.

„Když za námi přijeli kamarádi z Francie, podivovali se, kde 
jsou nějaké klobouky ve městě, které nese název Valašské 
Klobouky. Tak teď je tu najdou,“ usmívá se Francouzka 
Amélie, která prostorům dodala nezaměnitelný šarm.

V místě s více než stošedesátiletou historií vznikla dílna, 
ubytování i společenský prostor. Zájemci si zde nyní 
mohou vyrobit vlastní klobouk nebo si prohlédnout 
expozici světových pokrývek hlavy. K vidění jsou hučky, 
beranice, sombrero či cylindr.

Nocleh mezi pokrývkami hlavy
Manželé Janíkovi jsou profesí zahradní architekti, oba se 
však dlouhodobě věnují také řemeslům a práci s dětmi. 
Amélie ilustruje dětské knihy, Martin vede kroužek řemesel.

„V naší kloboučnické dílně si můžete z připraveného 
polotovaru vyrobit vlastní klobouk podle zvoleného vzoru 
a velikosti. Dozvíte se, jak probíhá výroba nejrůznějších 
typů klobouků, a seznámíme vás s nejslavnějšími 
kloboučnickými dílnami světa. Také si můžete vyzkoušet 
tradiční řemesla, například štípanou holubičku, výrobu 
dřevěného prkénka nebo koženého pásku,“ vyjmenovává 
Martin Janík.

Nad expozicí mohou unavení návštěvníci dokonce přespat. 
Ubytování v patře nabízí místo pro dva, ale i pro větší 
skupinku až osmi osob.

https://zlinsky.denik.cz/zpravy_region/valasske-
klobouky-nova-manufaktura-remesla-ubytovani-2025.
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PRAVÉ VALAŠSKÉ® – značka, která chrání to nejlepší z Valašska, se vrací!

Po několikaleté pauze se znovu hlásí o slovo značka PRAVÉ VALAŠSKÉ®, která už od 
roku 2013 podporuje poctivé řemeslo, tradiční produkty a místní suroviny z Valašska. 
O její rozvoj nyní pečuje Sdružení obcí Mikroregionu Vsetínsko prostřednictvím 
Destinační společnosti Valašsko. Cílem je nejen značku obnovit, ale také posílit 
povědomí o regionálních produktech a nabídnout spotřebitelům jistotu kvality.
Na projektu se podílejí také partneři z celého regionu – MAS Hornolidečska, 
Luhačovické Zálesí, MAS Ploština, MAS Valašsko – Horní Vsacko, MAS Rožnovsko a nově MAS Střední Vsetínsko. Společně chtějí 
ukázat, že valašské produkty mají co nabídnout nejen místním, ale i návštěvníkům z celé republiky.

Proč vybírat produkty s označením PRAVÉ VALAŠSKÉ®?
•	 Místní původ: Každý produkt vzniká přímo na Valašsku – 

od potravin přes nápoje až po řemeslné výrobky.

•	 Kvalitní suroviny: Výrobci používají jen to nejlepší 
z místních zdrojů, bez náhražek a kompromisů.

•	 Ruční práce a tradice: Každý kus nese pečeť poctivé 
práce a navazuje na valašské řemeslné dědictví.

Nákupem produktů PRAVÉ VALAŠSKÉ® podporujete místní 
farmáře, řemeslníky a výrobce, kteří zachovávají tradiční postupy 
a pracují s láskou ke krajině i řemeslu. Koupí tak nezískáváte jen 
kvalitní výrobek, ale i kus místní kultury a tradice, která díky této 
podpoře může žít dál.

Držitelé značky PRAVÉ VALAŠSKÉ®
•	 Agrofyto spol. s r.o., Lidečko – bio vyzrálé hovězí maso 

agrofyto.cz
•	 Knebl Hosiery – vlněné a modrotiskové ponožky 

kneblponozky.cz
•	 Pekárna Anežka, Palačov – valašský frgál babičky Anežky 

valasskyfrgal.cz
•	 Eva Kašparová – krojové součásti a výrobky z huně

•	 Sušírna z pod Radhošta – perníček s modrotiskem 
vyrobkyspribehem.cz

•	 Ondřej Hladký – valašský trdelník

•	 Tomáš Navrátil – dřevěné výrobky drevotocimradost.cz

Na webu www.pravevalasske.cz bude již brzy možné nahlédnout pod pokličku skutečných příběhů valašských výrobců. Připravujeme 
zde přehled držitelů značky, jejich produkty, příběhy i místa, kde je možné je zakoupit. Web se tak stane hlavním rozcestníkem pro 
všechny, kteří chtějí objevovat pravé Valašsko a podpořit poctivé místní výrobce.

Poděkování z Agrofyto spol, s.r.o. – za Hospodářský den Agrofyto

… všem, kteří tvořili atmosféru tohoto vzácného Hospodářského dne:
•	 Pořadatelé, kolegové, přátelé, kteří přiložili ruku k dílu, aby tento den mohl být,
•	 mladá cimbálová muzika Vrzni si,
•	 prodejci a řemeslníci,
• 	 holky z Farma pod Janovou Horou z.s.,
• 	 dílničky pro děti od Jadoli, Krkosha, Vlákna života – léčivý 

ateliér, Mišilove hand made, Nikodeko, Skaut Lidečko /
Horní Lideč a Endy,

• 	 Divadlo Meteora, z.s. a SemTamFór Slavičín,
• 	 ženám z ČČK,
•	 našim gastrodobrodruhům - Hostinář, U nás kafe, Bistro 

Mezi Kopci, LÍSKA, Francouzské palačinky – Amélie 
Janíková,

•	 myslivcům a Carol, Valašský Pivní Košt, kteří zajistili 
dostatek jídla a pití a šli do rizika…

•	 všem našim návštěvníkům …

přestože nám počasí tentokrát nedovolilo vyvalit se na balík slámy a užívat si slunečních paprsků, i přes to to byl krásný den …
… a i přes to vás bylo v tom nečase neuvěřitelných cca 2000 - smekáme!

Děkujeme za podporu: Zlínský kraj, Informační středisko pro rozvoj Moravských Kopanic, o.p.s., PRO-BIO, Svaz ekologických
zemědělců a obcím Lidečko a Horní Lideč, díky vám jsme schopni zajistit a ufinancovat doprovodný program.

A děkujeme fotografovi – Jaroslavu Rumánkovi, jednomu z nás, za hezké fotografie
https://www.foto-rumanek.cz/gallery/hospodarsky-den-agrofyto-2025/

My z Lísky děkujeme za pozvání, celodenní starost, povídání a objímání a večerní divadlo!

https://www.agrofyto.cz/
https://www.kneblponozky.cz/
https://www.valasskyfrgal.cz/
https://www.vyrobkyspribehem.cz/
https://drevotocimradost.cz/
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Pozvánky na akce a programy, tipy na výlety a exkurze

SVÁTEK SVATÉHO MARTINA 
Svatý Martin s sebou podle letité tradice přináší první sníh a 
blahobyt. Legenda praví, že svatý Martin přijíždí na bílém koni 
a přináší první sníh. Byl vojákem, který se slitoval nad žebrákem 
a daroval mu půl svého pláště – symbolem tohoto dne je proto 
laskavost a sdílení s druhými. Den je také spojen s lidovými 
tradicemi, husou na stole a vínem mladým, které se teprve chystá 
vyprávět svůj příběh.

Žehnání svatomartinského vína v Uherském Hradišti

Srdečně vás zveme do Uherského Hradiště. Města, v němž v jeho 
pomyslných žilách pulzuje víno. vatý Martin na bílém koni každoročně 
přijíždí do srdce Slovácka, a to vždy 11. listopadu v 11:11 hodin.

Ještě před požehnáním vína knězem přijede na bílém koni svatý Martin 
a ztvární legendu o plášti. Následuje folklorní program a degustace až 
50 vzorků Svatomartinských a mladých vín od vinařů, kteří pocházejí 
výhradně z Vinařské slovácké oblasti.

Během celého dne bude hrát cimbálová muzikaa k ochutnání budou nej-
různější martinské speciality. Opravdu je tedy z čeho vybírat a na co se těšit.

Těšíme se na vás 
11. 11. v 11:11 hodin 
na Masarykově 
náměstí 
v Uherském 
Hradišti.

Pro aktuality sledujte web: www.slovacko.cz/zehnanivina
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Tradice, řemesla, sváteční atmosféra

	 Informační centrum Velké Karlovice, 
	 www.velkekarlovice.cz/informacni-centrum 

	 Muzeum Františka Skopalíka, Hulín, Záhlinice 
	 www.hulin.cz/pro-turisty/muzeum-frantiska-skopalika

	 Muzeum Jihovýchodní Moravy ve Zlíně, 
	 www.muzeum-zlin.cz 

	 Muzeum Kroměřížska, www.muzeum-km.cz 
	 Muzeum regionu Valašsko, 

10. 9. 2024 – 2. 3. 2025 | Zámek Vsetín
Inspirace modrotiskem | Připravujeme pro Vás novou výstavu 
o modrotisku a jeho vlivu na výtvarnou tvorbu spjatou 
s Valašskem. www.muzeumvalassko.cz 

	 Muzeum v přírodě Rochus, www.skanzenrochus.cz 
	 Muzeum v přírodě Rymice, 

	 www.muzeum-km.cz/muzeum-v-prirode-rymice 
	 Muzeum zemědělské techniky našich dědů, Pravčice, 

www.muzeum-zemedelstvi-pravcice.cz 
	 Valašské muzeum Rožnov p. R., Valašský rok, 

	 www.vmp.cz 
	 Válcový mlýn Šumice = Pipalův mlýn

	 Prohlídku mlýna s průvodcem je možné objednat na tel. 732 
585 135. Otevřeno denně 10:00–15:00 hod.

	 www.slovacko.cz/misto/vodni-valcovy-mlyn
	 Zvonice Soláň, https://www.zvonice.eu/ 
	 14I15 Baťův institut Zlín, www.14-15.cz
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Tematické programy pro školy

KONTAKT PRO PŘIHLAŠOVÁNÍ:  
LÍSKA, z.s., infoevvo@seznam.cz, tel.: 605 806 840

Vhodné i jako programy v rámci projektů OP JAK.

Školní farmářský den
Projektový den s Lískou podporující rozvoj kreativity a podnikavosti 
žáků, samostatnosti, zodpovědnosti, zkušeností a sebevědomí zvládat 
situace a úkoly, které jim jsou svěřeny.

Hlavními tématy celodenního projektového dne je původ a příběhy jídla, 
význam sezónních a místních surovin pro přípravu pokrmů, zdravá výživa 
a stravování, zdravý životní styl, regionální produkty a jejich zpracování, 
podpora a rozvoj trhu a odbytu biopotravin, šetrné nakupování a spotřeba, 
místní udržitelná ekonomika, potravinová soběstačnost a bezpečnost, 
tradice a řemesla. 

Dopolední část je zaměřena na aktivní zapojení dětí a vrstevnické učení, 
odpolední část jako prezentace výstupů práce dětí rodičům a veřejnosti. Do 
obou částí programu jsou vloženy ukázky práce farmářů, potravinářských 
výrobců a řemeslníků.

Místo konání: 	 venkovní areál školy, příp. obce
Doporučeno: 	 ZŠ

Škola získá metodiku s příklady dobré praxe, metodickou podporu během 
přípravy i realizace. Zajistíme účast a praktické ukázky regionálních výrobců, 
aktivity do programu a propagaci.

VÝUKOVÝ PROGRAM 
Z farmy na náš stůl aneb zdravě hravě o původu 
a zpracování potravin
Ve dvouhodinovém programu se děti prostřednictvím velké deskové hry 
seznámí s důležitými pravidly při přípravě a skladování potravin a připraví si 
zdravou svačinku.

Místo konání:	 třída s přístupem k vodě (mytí rukou, surovin i nádobí), 
výukové prostory střediska

Doporučeno:	 I. st. ZŠ, ŠD
Počet účastníků:	 1 třída
Časová dotace:	 2 × 45 minut 

VÝUKOVÝ PROGRAM 
Můj den na farmě
Ve dvouhodinovém programu se děti zážitkově 
seznámí s tématy zemědělství, práce v zemědělství, 
celodenní a celoroční práce na farmě, regionální 
produkty.

Místo konání: 	 třída, výukové prostory střediska
Doporučeno: 	 I. st. ZŠ, ŠD
Počet účastníků: 	 1 třída
Časová dotace:	 2 × 45 minut 

EXKURZE 
na farmu či k řemeslníkům 
a výrobcům v regionu 
Vydejte se s námi na cestu za původem jídla, 
které máme na talíři, na venkovskou farmu a ke 
zpracovatelům produktů, například do mlýna či do 
sadů. Poznejte tradiční výrobní postupy a řemesla, 
místa pěstování zemědělských plodin, ovoce a bylinek, 
chovu hospodářských zvířat i zpracování potravin.

Doprava autobusem v dostupné vzdálenosti dané 
školy, komentovaná prohlídka farmy či provozovny. 
Po dohodě a dle možnosti místa exkurze i ochutnávka 
produktů či další aktivity.

Místo konání: 	 farma, dílna či provozovna 
Doporučeno: 	 I. i II. st. ZŠ, ŠD
Počet účastníků: 	 1–2 třídy
Časová dotace:	 min. 2 hodiny na farmě + cesta tam 

a zpět

Formulář přihlášky 

ZDE

https://forms.gle/6ZREd5PHJ7Lbrhhz8
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Řemeslné trhy, poctivá řemesla, farmářské tržiště a jarmarky
https://www.dkvsetin.cz/akce/4902

https://www.valasskeklobouky.cz/klobucke-
hospodarske-trhy-2025/d-477602

https://trzistepodkastany.cz/aktuality/je-
tady-slavnostni-zahajeni-trzni-sezony-67eb

http://www.kromerizsketrhy.cz/

https://www.kudyznudy.cz/aktuality/
remeslne-trhy-a-jarmarky-2012

AGROFYTO, spol. s r.o.
	 Lidečko 486, Horní Lideč
	 tel.: 774 545 916
	 obchod@agrofyto.cz
	 www.agrofyto.cz 

Amunak, s.r.o.
	 Jasenická 1900, Vsetín
	 tel.: 571 411 984 
	 obchodamunak@amunak.com
	 www.amunak.com

Bezobaláč Zlín
	 Dlouhá 497, Zlín
	 tel.: 608 180 874
	 prodejna@bezobalac.cz
	 www.bezobalac.cz

Bezobalov Uherské Hradiště
	 Zelené náměstí 1290,
	 Uherské Hradiště
	 tel.: 774 874 734

Biomarket u Zeleného stromu 
www.zdravizprirody.cz 
prodejny@zvuzelenehostromu.cz

Prodejny ve Zlíně:
Tržnice, Náměstí práce 1099, 
tel.: 773 900 494
Náměstí Míru 65, tel.: 773 880 494
Jižní svahy OC Albert, I. segment, 
tel.: 773 001 494 

Prodejna v Uherském Hradišti:
	 Havlíčkova 3, tel.: 777 900 814
FARMÁŘSKÁ PRODEJNA
	 Prodejna Zlín, Kvítková 7147, 
	 Lešetín II, 760 01 Zlín
	 tel. 773 880 494

Centrum Veronica Hostětín – obchůdek
	 ZO ČSOP Veronica, Hostětín 86
	 tel.: 572 641 855
	 hostetin@veronica.cz
	 www.hostetin.veronica.cz 

Dary kraje
	 Zlín, Kvítková 2898
	 tel.: 776 815 523
	 kramek@darykraje.cz,
	 www.darykraje.cz 

Češkův mlýn Jarcová – prodej otrub
	 Jarcová 160, Bystřička
	 tel.: 733 539 250
	 ceskuvmlyn@probio.cz
	 www.probio.cz

Dvůr u Kříža, Obchůdek s regionálními 
produkty

Velké Karlovice 999
	 tel.: 731 429 840
	 Dvurukriza@seznam.cz
	 www.dumukriza.cz/obchudek

Ekofarma Javorník
	 Štítná nad Vláří 414
	 tel.: 773 746 859
	 objednavky@javor-st.cz
	 www.ekofarmajavornik.cz 

Ekokočka s.r.o.
	 Mostecká 364, Vsetín
	 tel.: 573 333 387
	 obchod@ekokocka.cz
	 www.ekokocka.cz

Eko sady Komňa
Komňa 199, 687 71 Bojkovice
www. ekosadykomna.cz	
www.biosvestky.cz

KOLDOKOL
Starý Hrozenkov 307
tel.: 605 033 951
https://eshop.koldokol.cz/

Květomluva
Malý farmářský obchůdek.
Vlachovice č.p. 406
https://en.mapy.cz/s/guturecedo

Ekofarma ZERLINA s.r.o.
	 Hážovice 2070, Rožnov pod Radhoštěm
	 tel.: 731 216 911
	 info@zerlina.cz
	 www.zerlina.cz

Náš grunt s.r.o. – Farmářské potraviny
	 Obchodní 1507, 686 01Uherské Hradiště
	 www.nasgrunt.cz

Obchůdek u cérečky
	 Vranča 255, Nový Hrozenkov
	 tel: 605 884 651

Odtadyma, o.p.s.
	 Dům kultury, Svárov 1055, Vsetín
	 tel.: 604 785 208

odtadyma@email.cz
www.odtadyma.cz

Pekárna u mlýna
	 Horní Lideč 114

tel.: 603 227 532
info@pekarnaumlyna.cz 

	 www.pekarnaumlyna.cz 

KDE NAKUPOVAT
Hledáte kde nakoupit regionální potraviny a tradiční řemeslné výrobky ve vašem okolí?
Najděte si svého lokálního výrobce na www.vyrobkyzkraje.cz

Obchůdek Klobuckého íčka – podpořte místního výrobce! 

Přijďte si vybrat dárek k nám, ať už pomalu řešíte Vánoce, mikulášskou nadílku, něčí 
narozeniny nebo potřebujete udělat radost sami sobě.

SVĚTNICA – Valašský obchůdek
Na Oboře 596, 756 05 Karolinka
Eva Michálková
tel.: 605 122 157

Tradiční výrobek Slovácka, z.s.
 	 Masarykovo náměstí 21, Uherské Hradiště
	 tel.: 572 525 528, 739 525 231
	 info@tradicnivyrobek.cz
	 www.tradicnivyrobek.cz

Zahrada Blažejovce
Rodinná zeleninová farmička. 
Dělá KPZ a přebytky prodává ze dvora.
tel.: 604 703 352
zahrada@blazejovce.cz

Z dědiny, regionální farmářské potraviny
Prodejny Zlín: 
	 Budova Tržnice, OC Terno 
	 obchod@zdediny.cz, www.zdediny.cz

Zdravé já – výrobky s příběhem
	 Palackého 457, Rožnov p. R.
	 tel.: 730 100 240
	 hanka@vyrobkyspribehem.cz
	 www.vyrobkyspribehem.cz

ŘEMESLNÉ REGIONÁLNÍ VÝROBKY 
zakoupíte v informačních centrech: 

https://www.vychodni-morava.cz/
informacni-centra/


